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Deerma
KZ100

Fritéza bez tuku

Spotrebic je vybaveny inovativnou technoldgiou cirkulacie horidceho vzduchu pri
vysokej teplote, ktord nahradza proces vyprazania.
Spotrebi¢ ma mnoho funkcii, pomocou ktorych mézete pripravit mnozstvo pokrmov.
Objem spotrebica 3 litre postaci na pripravu vecere pre celu rodinu.



deerma

Dakujeme, 7e ste si zakUpili vyrobok Deerma.
Pred pouzitim si pozorne precitajte tieto pokyny.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE INFORMACIE.

Zariadenie je urcené len na domace poufitie.

1. Pozorne si precditajte tieto pokyny.

2. Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebica, pouZite na to rukovét alebodrzadlo.

3. Aby ste predisli irazu elektrickym priddom, necistite napajaci kdbel vo vode alebo

inych tekutinach.

4. Ak zariadenie pouzivaju deti, je nevyhnutny dohlad.

5. Pred Cistenim spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete. Pred Cistenim alebo demontazou casti nechajte
aby sa zariadenie ochladilo.

6. Zariadenie nepouZzivajte, ak je poskodeny napajaci kdbel. V takom pripade vratte

vyrobok do najblizsieho zakaznickeho servisu, kde bude zariadenie opravené.

7. PouZivanie neautorizovaného prisluSsenstva mbze mat za nasledok zranenie

0s6b alebo poruchu zariadenia.

8. Zariadenie nepouzivajte vonku.

9. Nenechavajte napajaci kabel visiet v rohu stola a nedotykajte sa hortcich povrchov.

10. Nenechdvajte zariadenie v pritomnosti vybusnin alebo horlavych vyparov.

11. Pri prenasani zariadenia dbajte na zvySenu opatrnost, najma ak je zariadenie

horuci olej alebo iné kvapaliny.

12. Napajaci kadbel vidy najprv zapojte do spotrebi¢a a az potom do elektrickej zasuvky. Ak
chcete spotrebi¢ vypnut, najprv odpojte napdjaci kabel a potom vytiahnite sietovu $ndru zo
zasuvky.

13. Zariadenie nepouZivajte na iné ucely, neznaktoré je uréené.

14. Uistite sa, Ze su rukovéate spravne pripevnené ku kosu fritézy a zaistené na svojom
mieste.

15. POZNAMKY:

Aby ste zniZzili riziko Urazu elektrickym prddom, varte vo fritéze len v urcenych vyberatelnych nadobach.
16. Zariadenie nevyZaduje dodatoc¢né vyhrievanie.

Specialne pokyny:

Kratky napdjaci kabel, ktory je suc¢astou balenia, zabraruje Sliapaniu a zamotavaniu kabla.
Je mozné zakupit dlhé napdjacie kable.

Pri poutziti dlhého napajaciehokabla:

1) Menovité napdtie kdbla by malo byt minimdlne také vysoké ako menovity vykon
spotrebica.



2) Dlhy napdjaci kdbel by mal byt polozeny tak, aby nevisel na doskach a na miestach, kde
ho deti mdZu vytiahnut/potiahnut/poskodit.

Zariadenie md uzemnenu zastrcku.

Aby sa znizilo riziko Urazu elektrickym priadom, zéstréku mozno zapojit len do uzemnenej
zasuvky. Zastréku mozno zapojit do zdsuvky len v jednej polohe, ak zastréku nemozno zapojit,
otocte ju, ak zastréku stale nemozno zapojit, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.
Zastréku sa v ziadnom pripade nepokusajte nastavovat sami.

Popis produktu




Zobrazit

Privod vzduchu
Telo

Gumené rukovate
Popruhové kose
Kosik

Rukovat kosa
Vystup vzduchu

Nk wN e

Specifikacie produktu

Model: DEM-KZ100

Menovity vykon: 1000 W Menovité
napatie: 220-240 V~ Menovita
frekvencia: 50-60 Hz

Objem: 3,0 | (pre 2-4 osoby) Teplota
rozsah: 0-200 °C

Rozsah ¢asovaca: 0-60 m

Rozmery: 21,5x27x29 cm



Automatické vypnutie

Fritéza ma zabudovany ¢asovac, spotrebic sa automaticky vypne, ked' ¢asovac¢ dosiahne nulu.
Spotrebi¢ je mozné vypnut manudlne otocenim gombika ¢asovaca do nulovej polohy.
Upozoriiujeme, Ze gombik ¢asovaca sa musi otacat proti smeru hodinovych ruciciek.

Elektromagnetické pole

Zariadenie spiiia vietky normy tykajuce sa elektromagnetickych poli. Pri pouzivani v sulade s
zamyslané poutZitie nepredstavuje Ziadne nebezpecenstvo pre ludsky organizmus.

Zobrazit

(Et) MENU
gy

PouzZivanie fritézy
Pred prvym pouZzitim

1. Odstrante obalovy material, ndlepky, ochranné félie atd. Skontrolujte fritézu

viditelne poSkodené. Skontrolujte, i v spotrebici nechybaju Ziadne diely.

2. Pred prvym pouzitim zariadenia alebo pred jeho pouzitim po dlhSej prestdvke zariadenie a
jeho

umyte a potom vysuste prislusenstvo.

Prislusenstvo mézete umyvat v umyvacke riadu.

3. Jednotku zvnutra aj zvonku utrite suchou handric¢kou.

K63 jednotky nie je potrebné zalievat olejom, pretoze jednotka pracuje pomocou technolégie

vysokoteplotného horuceho vzduchu.



Prevadzka zariadenia:

1. Zariadenie umiestnite na stabilné miesto s rovnym povrchom.

2. Vlozte zasobnik do kos3a.

KOs sa do fritézy vkladd pomocou rukovéte v strede kosa.

Stlacte koS a uistite sa, Ze je vo vodorovnej polohe.

Medzi koSom a prihravkou by mala byt medzera. Prvky by nemali byt spojené.

3. Pokrm poloZte na tanier.

4. Plech na pecenie vloZte do fritézy.

Na vkladanie potravin do fritézy mdzete pouzit aj kds.

5. Pripojte fritézu k napdjaniu.

Ked'je fritéza zapojend, displej sa na chvilu rozsvieti a potom zhasne. Tlac¢idlo ON/OFF sa
neustale svietit.

POZNAMKA: Fritéza sa nezapne, ak fritovaci ks nie je v spotrebidi spravne umiestneny.
6. Zapnite fritézu.

Jemnym stla¢enim tlacidla POWER spustite fritézu z reZimu spanku.

Ked je fritéza v prevadzke, rozsvietia sa tlacidla teploty a ¢asovaca.

7. Nastavte poZadovany Cas a teplotu varenia.

Nastavte Cas:

Mald ikona hodin na nastavenie ¢asu sa nachadza na pravej strane displeja.

Stla¢enim tlaéidla/\ alebo\/ nastavte poZadovany ¢as varenia.
Nastavte teplotu:

Cas sa nastavuje pomocou ikony teplomera na pravej strane displeja.
Jemnym stlac¢enim tlacidla - alebo + nastavte pozadovanu teplotu.

8. Zacnite varit.

Po nastaveni ¢asu a teploty varenia stlacte tlacidlo POWER, ¢im spustite varenie. PocCas
varenia pokrmu zostanu vsetky tlacidla zapnuté.

Ak chcete skontrolovat, ako dobre je jedlo usmazené, uchopte rukovat kosa a opatrne
ho vysunite z fritézy. Po vybrati kosa sa vSetky gombiky vysund. Po opdatovnom vlozZeni
kosa do fritézy sa program varenia obnovi.

9. Vychutnajte si lahodné pokrmy vyprazané vo fritéze.

Ked' ¢asovac dosiahne nulu, displej fritézy zhasne a fritéza sa automaticky vypne. Ked'je
fritéza vypnutd, rozsvieti sa tlacidlo POWER. Po vypnuti fritéza patkrat pipne, ¢im
signalizuje ukoncenie pripravy.

Pomocou rukovate kosa vyberte fritovaci kos.

Na opatrné prenasanie horuceho jedla na tanier sa odporuca pouzivat ochranné rukavice.
10. Odpojte fritézu od elektrickej siete.



Spotrebic Cistite podla pokynov na Cistenie a Udrzbu uvedenych v tomto navode.

Fritézu a jej Casti Cistite po kazdom pouziti.

POZNAMKA: Podas pouzivania fritézy alebo kratko po fiom sa nedotykajte ko$a. K% sa
pocas pouzivania velmi zahrieva. K&s$ drzte len za rukovat.

Tipy a rady

Nastavenia:

Nasledujuca tabulka vam pomoze vybrat zakladné nastavenia fritézy pre vas typ potravin.

Pozor:

- Upozornujeme, Ze nizsie uvedené nastavenia su len usmerneniami. Kazda stranka

vyrobok sa méze okrem iného lisit velkostou, zna¢kou a tvarom.

Nemézeme zarudit najlepsie nastavenie fritézy pre vase potraviny.

- KedZe je spotrebic vybaveny technoldgiou rychleho ohrevu vzduchu, pri vyberani dbajte na
opatrnost.

potraviny z fritézy so zvy$enou opatrnostou.

- Mensie porcie jedla si zvy¢ajne vyZaduju o nieco kratsi ¢as varenia.

- Vacsie porcie jedla si zvycajne vyzaduju o nieco dlhsi ¢as pripravy.

- Zatrasenie kosSa v polovici varenia optimalizuje konec¢ny vysledok vyrobku a

zabranuje nedostato¢nému vareniu.

- Do cerstvych zemiakovych lupienkov pridajte trochu oleja, aby lepsie chrumkali. Po

pridajte olej a hranolky na nom niekolko minut opekajte.

- Vo fritéze nepripravujte extrémne mastné potraviny, ako su napriklad klobasy.

-Vo fritéze sa daju pripravit aj pochutiny, ako su nugetky a mozzarella.

- Optimalne mnoZstvo hranoléekov, ktoré mozno pripravit vo fritéze, je 500 gramov.

- Vo fritéze mbzete pripravit hotovy kolaé. Hotové cesto potrebuje menej ¢asu na pripravu

ako domace cesto.

- Ak chcete pripravit quiche, polozte plech na pecenie na vrch kosa na pecenie.

Pouzitie plechu na pecenie na vrchu koSa na pecenie pomaha aj pri priprave plnenych

pokrmov.

- Na ohrev ingrediencii mdzete pouzit aj fritézu. Na ohrev prisad

nastavte teplotuna 15°0 C a ¢as na 10 minut. Neodstrariujte silikdbnové uzavery.

Pred konzumaciou zabezpecte, aby boli potraviny spravne tepelne spracované

podla noriem USDA. Bezpecna teplota



Nastavenie stola

Komponent Min-Max Cas (min) Teplota (°C) Triast sa? Dalsie
mnozstvo informacie
(g)
Zemiaky
Uzke mrazené |300-700 9-16 200 Shake
hranolceky
Hrubé 300-700 11-20 200 Shake
mrazené
hranolceky
Domov Cipy 300-800 16-20 200 Shake
(8*%8 mm)
Domace 300-750 18-22 180 Shake Pridajte tiez
zemiakové 1/2 Cajovej
lupienky s lyZi¢ky oleja
vajickami
Zemiakové kocky | 300-750 12-18 180 Shake Pridajte tiez
1/2 Cajovej
lyZicky oleja
Zemiakovy gratin| 500 15-18 200 Shake
Maso
Steak 100-500 8-12 180
Bravcové 100-500 10-14 180
kotlety
Hamburger 100-500 7-14 180
Klobasa 100-500 13-15 200
Kuracie maso | 100-500 18-22 180
kridla
Prsia 100-500 10-15 180
kuracie maso
Obcerstvenie
Saigon 100-400 8-10 200 Shake
Mrazené nugetky | 100-500 6-10 200 Shake
Mrazené ryby 100-400 6-10 200
prsty
Mrazeny chlieb | 100-400 8-10 180
a syrové
obcerstvenie
Zelenina s 100-400 10 160
naplriou
Cukrarenské vyrobky
Torta 300 20-25 160
Quiche 400 20-22 180
Muffin 300 15-18 200




Sladké
obcerstvenie

400

20

160




RieSenie problémov

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Fritéza nefunguje

Zariadenie nie je pripojené

Pripojte hlavnu zastrcku k
uzemnenému zdroju
napajania.

Casova¢ nebol nastaveny

Otocte ovladac na
odporucany cas

Jedlo vo fritéze nebolo dobre
uvarené

Prilis vela pridanych
Suabor

Do zasobnika pridajte mensie
mnozZstvo. Mensie mnozstvo
ingrediencii sa upecie
dokladnejsie.

Nastavenie prili$ nizkej teploty

Nastavte teplotu na
odporucanu teplotu pre
vybrané zlozky.

Prisady sa pecu vo fritéze
nerovnomerne.

Niektoré zlozky je potrebné
pretrepat
vo fritéze

V polovici pecenia
pretrepte prisady vo fritéze.

Pecené zlozky nie st po
odstranenie chrumkavého.
z fritézy

PouZzite suroviny z rury
alebo ich potrite trochou
oleja, aby boli
chrumkavejsie.

Zasobnik nemozno vlozit do
zariadenia

Prilis vela ingrediencii na
tacke

Nepridavajte zlozky nad
limit MAX

Zasobnik nie je spravne
vloZeny

Zatlacte na zasobnik, kym
nebudete pocut cvaknutie.

Zo spotrebica
uniky dymu

ZloZzky sU mastné

Ked'v spotrebici peciete
mastné prisady, moZe sa do
plechu dostat velké
mnozstvo oleja a vytvorit
dym.
a ohrieva zdsobnik. To viak
robi.
hldpy  ovplyvnit  na
fungovanie
spotrebice alebo potraviny.

Na plechu na pecenie je este
stale tuk z
predchadzajuce pecenie.

Zasobnik sa odporuca
gistit po kaidom
pouZiti.

Cerstvé hranolky su vo fritéze
nerovnomerne upecené.

Vhodné zemiaky sa
nepouZzili

PouZite Cerstvé a umyté
zemiaky bez Skrobu.

Zemiaky neboli pred
pecenim umyté

Zemiaky umyte, aby ste
odstranili skrob

Cerstvé hranolky nie st po
vybrati z fritézy chrumkavé.

Chrumkavost hranolé¢ekov
zavisi od mnozstva oleja a
vody v hranolcekoch.

Pred vloZenim zemiakov do
stroja a pridanim oleja ich
osuste.

Zemiaky nakrdjajte na mensie
Kasky




Pridajte trochu viac oleja




Cistenie a udrzba:

1. Vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky a pockajte, kym spotrebic vychladne.
Poznamka: K&s vyberte, aby sa fritéza rychlejsie ochladila.

2. Vonkajsiu Cast zariadenia utrite vlhkou handrickou.

3. Zasobnik a kés vycistite horucou vodou, Cistiacim prostriedkom a makkou Spongiou.

4. Vnutro jednotky vycistite horucou vodou a makkou Spongiou.

5. Vykurovacie teleso vycistite Cistiacou kefkou, aby ste odstranili zvysky jedla.

Tip: Ak sa na koS prilepili necistoty, naplfiite k63 horicou vodou s prostriedkom na

umyvanie riadu. Vlozte zasobnik s koSom a nechajte vyrobky pésobit priblizne 10
minut. Potom vyrobky dékladne osuste suchou handrickou.

Pozor:
* Tacku a kds je mozné umyvat v umyvacke riadu.
* Zvy$né nedistoty mozno odstranit odmastovacou tekutinou.

* Necistite tanier, k6s ani vnutro spotrebica kovovym naradim alebo abrazivnymi
Cistiacimi prostriedkami, pretoze by mohlo déjst k poskodeniu neprilnavého povrchu.

Skladovanie:
1. Odpojte fritézu od elektrickej siete.

2. Uistite sa, Ze su vSetky casti Cisté a suché.
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Ochrana Zivotného prostredia

Elektronicky odpad oznaceny v stlade so smernicou Eurépskej Unie sa nesmie ukladat spolu s
inym komunalnym odpadom. Podlieha separovanému zberu a recyklacii na urcenych
miestach. Zabezpecenim jeho spravnej likvidacie predidete moZznym negativnym dosledkom
na Zivotné prostredie a ludské zdravie. Systém zberu pouZitych zariadeni je v sulade s
miestnymi predpismi o ochrane Zivotného prostredia pre likvidaciu odpadu. Podrobné
informacie o tejto téme ziskate na obecnom Urade, v spracovatelskom zavode alebo v
obchode, kde bol vyrobok zakipeny. Vyrobok spifia poZiadavky tzv. smernic nového pristupu
Eurépskej Unie (EU) v oblasti bezpe¢nosti, zdravia a Zivotného prostredia, ktoré $pecifikuju
nebezpeclenstva, ktoré by sa mali zistit a odstranit.

Tento dokument je prekladom pbvodného navodu na pouZitie, ktory vypracoval vyrobca.

Podrobné informacie o zaru¢nych podmienkach distribdtora/vyrobcu su k dispozicii na https://
serwis.innpro.pl/gwarancja.

Vyrobok musi pravidelne udrZiavat (Cistit) sdm pouZivatel alebo Specializované servisné
strediskd na naklady pouZzivatela. Ak v ndvode na obsluhu nie sU uvedené informacie o
potrebnej cyklickej udrzbe alebo servisnych Ukonoch, musi sa pravidelne, najmenej raz
tyZdenne, posudzovat odchylka fyzického stavu vyrobku od fyzicky nového vyrobku. Ak sa zisti
alebo najde akakolvek odchylka, musia sa bezodkladne vykonat udrzbové (Cistiace) alebo
servisné opatrenia. Ak sa nevykond sprdvna uUdrzba (Cistenie) a nereaguje sa na zistenie
odli¥ného stavu, mdze to mat za nasledok trvalé poskodenie vyrobku. Garant nezodpoveda za
Skody vzniknuté v dosledku nedbalosti.



Pre akumulatory LI-ION

Spotrebic je vybaveny LI ION (litium-idnovym) akumuldtorom, ktory v doésledku svojej financnej a
chemickej Struktury ¢asom a pouzivanim starne. Vyrobca udava maximalny ¢as prevadzky zariadenia
v laboratérnych podmienkach, kde existuju optimalne prevadzkové podmienky pre zariadenie a
samotny akumuldtor je novy a plne nabity. Prevadzkovy cas sa v skuto¢nosti moze liSit od casu
deklarovaného v ponuke, pricom nejde o chybu zariadenia, ale o vlastnost vyrobku. V zdujme
zachovania maximalnej Zivotnosti batérie sa neodporuca vybijat batériu na menej ako 3,18 V alebo 15
% celkovej kapacity. NizSie hodnoty, ako napriklad 2,5 V pre ¢lanok, ho trvalo po3kodia a nevztahuje
sa na to zaruka. Ak batériu alebo celé zariadenie nepouZzivate dlhSie ako jeden mesiac, nabite batériu
na 50% a pravidelne kaZzdé dva mesiace kontrolujte Uroven nabitia. Batériu a zariadenie skladujte na
suchom mieste, mimo dosahu sInka a negativnych teplot.

Pre batérie LIPO

Zariadenie je vybavené batériou LI PO (litium-polymér), ktora vzhladom na svoju finanénu a chemicku
Struktdru €asom a pouzivanim starne. Vyrobca udava maximalny ¢as prevadzky zariadenia v
laboratérnych podmienkach, kde existuju optimalne prevadzkové podmienky pre zariadenie a
samotna batéria je nova a plne nabitd. Prevadzkovy Cas sa v skutoCnosti mdze liSit od casu
deklarovaného v ponuke, ¢o nie je vada zariadenia, ale vlastnost vyrobku. V zaujme zachovania
maximalnej Zivotnosti batérie sa neodporuca vybijat batériu pod 3,5 V alebo 5 % celkovej kapacity.
Niz3ie hodnoty, ako napriklad 3,2 V pre ¢lanok, ho trvalo poSkodia a nevztahuje sa na to zaruka. Ak
batériu alebo celé zariadenie nepouzivate dlhSie ako jeden mesiac, nabite batériu na 50% a
pravidelne kazdé dva mesiace kontrolujte Uroven jej nabitia. Batériu a zariadenie skladujte na
suchom mieste, mimo dosahu sInka a negativnych teplot.

Bezpecnostné opatrenia

Pred nabijanim skontrolujte, ¢i sU kontakty zariadenia Cisté.

Pocas pouZzivania a nabijania nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Uistite sa, Ze v pripade nudze moZzete zariadenie rychlo odpojit od zdroja
napajania.

Zariadenie nikdy nevystavujte vysokym teplotam.

Zariadenie nabijajte na suchom a dobre vetranom mieste mimo dosahu
Dodrziavajte vzdialenost minimalne 1 m od inych predmetov.

Pocas nabijania zariadenie nikdy nezakryvajte.

Nikdy nepouzivajte napdjaci zdroj, nabijaciu stanicu, kable atd. bez odporucania
a schvalenia vyrobcu.

Dbajte na svoj majetok, zariadenie je vybavené clankami, ktoré sa tazko hasia,
vybavte sa hasiacim listom.
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